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455 CIOCCOLINO €Cediq 1.80
D) mit feinstem Kakaopulver

1) con la polvere la pit delicata di cacao
F) avec la meilleure poudre de cacao
R) cun preziusa puolvra da cacau

410 CAFFE

D) aus aromatlﬂ@nnrapta

F) d’'un café aromatique e
R) cun Un café aromatic e ferm

dis SPombile

403 LIMONE SORBETTO
£.8. D) mit 24% Zitronensaft aus Sizilien
Giolitos 1) con 24% di succo di limone di Sicilia
/"Zﬁg{"’ F) avec 24 % de jus de citron de Sicile
R) cun 24% limun da la Sizilia

T —

1 421 YOGURT
e D) mit Milch und Joghurt aus der Region Veltlin
(’10]1t0“’ 1) con latte e yogurt della regione della Valtellina ey
Yogurt F) avec du lait et du yaourt de la région de la Valtellina
§ R) cun lat e joghurt da la regiun da Valtellina
- 407 STRACCIATELLA
D) Milcheis mit dunklen Schokoladenstiickchen s
|) gelato al latte con pezzi di cioccolato nero
F) glace au lait avec des morceaux de chocolat noir
R) glatscha da lat cun tockins da tschiculatta s-chira —
415 FRAGOLA E FRAGOLINE SORBETTO i5
D) mit 43% Erdbeeren und halbkandierten Erdbeeren (o 4-60
1) con 43% di fragole e fragole semi candite o
F) avec 43% de fraises et de fraises semi confits
R) cun 43% frajas e frajas candidas wwr

400 MANGO SORBETTO
D) mit 68% indischer Alphonso Mango
1) con 68% di mango Alphonso d’India

\\)

— Giolito-

A

-1 Margo F) avec 68% de mangue «Alphonso» (Inde)
= P R) cun 68% mango Alphonso da I'India U

;‘ Vaschetta da 2,5 litri (1.5 kg)
2 disponibile solo fino ad esaurimento scorte
- Prezzi in CHF, excl. IVA
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