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* I’anima cremosa del gelato -
bacio

a base di latte fresco

e amarena "

a base di latte fresco

graneh'a

a base di latte fresco
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Nos nouveau Limited Editions

Glace au lait avec amarena

V Fior di Latte e Amarena
v
1

La glace au lait italienne par excellence ! Du lait et de la creme

: frais de la région de la Valteline (nord de I'ltalie). Sa consistance
- — fondante et |égére et son golt rafraichissant de lait en font
;:.I 1L‘ I'une des variétés les plus appréciées. Le jus d'amarena donne

a la gelato une note douce et acidulée supplémentaire.

Bacio t

Glace au lait avec chocolat et noisette

Une autre délicieuse création italienne en forme de glace. Le
plaisir du chocolat crémeux avec des noisettes. Ces deux o
ingrédients ont été réunis en parfaite harmonie.

Pistacchio con granella

Glace au lait avec de la pate de pistache et des graines ==

Glace a la pistache une nouvelle création avec des graines de

pistache supplémentaires. Il convaincra par sa saveur intense
. et claire. Le go(t exquis est véritablement authentique comme
une noix de pistache dans le palais.

Disponible des maintenant

' Fior di Latte Amarena Bidon a 4 Liter CHF 31.80 =

= """ Bacio & Pistacchio con granella Bidon a 4 Liter CHF 41.80 y
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~ - Nous espérons que vous l'apprécierez! -'
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