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“E\N 015 CIOCCOLATO BIANCO
N 1 , D) mit 28% weisse Schokolade aus Italien
(’10 ltO@. 1) con 28% di cioccolato bianco italiano
Ct?)?g%[(gom F) avec 28% de chocolat blanc d'ltalie
e E) with 28% white chocolate from Italy

2400g 1 31.80 0.80

019 CIOCCOLINO

D) mit feinstem Kakaopulver

I) con la polvere la piu delicata di cacao
F) avec la meilleure poudre de cacao

E) with finest cocoa powder

2400g 1 31.80 0.80

101 CIOCCOLATO AL LATTE
G e D) mit 51% Milch und 29% Schokolade
( » U_)I BESHE 1) con 51% di latte e 29% di cioccolato

rm(‘mllr//iu By F) avec 51% de lait et 29% de chocolat
al talle

2400g 1 41.80 1.05

E) with 51% milk and 29% chocolate

105 CHILI, CRANBERRY, CIOCCOLATO
D) Schokoladeneis mit Chilipulver und Cranberries
1) gelato al cioccolato, polvere di chili e mirtilli rossi
5 = F) glace au chocolat, poudre de chili et canneberges
CO ‘fl/u E) Chocolate ice cream with chili powder and cranberries

2400g 1 41.80 1.05

162 BACIO
D) mit Schokoladensirup, Haselnusspaste und Haselnuss
1) con sciroppo de cioccolato, pasta e granella di nocciola
F) avec sirop de chocolat et noisettes P\ N
E) with chocolate syrup, hazelnut paste and hazelnut

2400g 1 41.80 1.05

8 [k

i crentiva del el !nm .

All available in 4 liter containers at CHF 41.80/container

Enjoy our delicous ice creams!
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