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1 Kugel Giolito Vaniglia Bourbon wew:g/ZW__

wenig Maisstinke
1/2 dl Rahm 8 frische Erdbeerenv
1 Meringue (zerkleinert) )
% Stange Rhabarber 1 'Dowawh%‘oVamn,gbﬂ/’BwbﬂW

1 TL Vanillezucker
ein wenig Zucker

ein wenig Maisstarke I ——
2 frische Erdbeeren

Zubereitung:

1. Rhabarberkompott

Die Rhabarber waschen, nach Belieben kann diese geschalt werden, aber die rote AuBenhaut gibt spater eine
schone Farbe. Die Rhabarberstange in etwa 1 cm dicke Scheiben schneiden. In wenig kéchelndes Wasser
geben, den Vanillezucker dazugeben und kdcheln lassen, bis die Rhabarberscheiben weich sind, das geht
recht schnell. Mit etwas Maisstarke andicken und mit Zucker abschmecken.

2. Rahmdecke
1/2 dl Rahm aufschlagen

3. Zusammenstellen des Desserts
- Coupenglas bereitstellen
- die Meringue verkleinert ins Glas geben
- aufgeschlagener Rahm dariliber wie eine Decke
- Rhabarberkompott vorsichtig darlber gieRen
- Geschnittene Erdbeerstiickchen dariiberlegen
- 1 groRe Kugel Giolito Vaniglia Bourbon auf das Desserts geben

Giolito wiinscht lhnen einen Guten Appetit! \
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