Giolitos

e |’anima italiana del gelato e

Rezept der Saison

Herbst/Winter 2019
Einkaufsgettel (4 Pers.)
- 1 kg Zwetschgen
Coppa Deliziosa 100g/ZMd<0"
2 Zimtytangerv

Zutaten pro Person: . ) 1pulxver'
2 Kugeln Giolito Gelato alla Castagna Getity

1 Kugel Giolito Gelato agli Amaretti

1 Dose Giolitor Castagnov

Zwetschgenkompott: 1 Dose Giolito-A mawetty

250g Zwetschgen
25g Zucker

50ml Wasser

% Zimtstange

1 Prise Gewdrznelkenpulver -

Schlagrahm

Zubereitung:

Fiir den Zwetschgenkompott, das Wasser mit dem Zucker erhitzen. Entsteinte Zwetschgen, Zimt und
Gewilirznelken zugeben. Bereiten Sie ein Coupenglas mit 2 Kugeln Giolito Gelato alla Castagna und 1 Kugel
Giolito Gelato agli Amaretti vor. Geben Sie den Zwetschgenkompott Giber den Coupe und garnieren Sie ihn
beliebig mit Zwetschgenstlickchen und Schlagrahm.

Kalkulation fiir 1 Dessert

2 Kugeln Giolito Castagna CHF 1.70
1 Kugel Giolito Amaretti CHF 0.85
Zwetschgen CHF 1.05
Zucker CHF 0.10
Zimtstange CHF 0.10
Gewdrznelkenpulver CHF 0.10
Schlagrahm CHF 0.20
Total Kosten CHF 3.35

Unser Vorschlag Dessertpreis CHF 8.50

Wir wiinschen lhnen viel Genuss bei diesem kostlichen Dessert!
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