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Rezept der Saison
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Coppa Kiwissimo 300g Erdbeeren
o 20g Zucker
anillegucker
Zutaten pro Person: 1 Padf/V
2 Kugeln Giolito Sorbetto al kiwi 1 Al Zitr I
1 Kugel Giolito Sorbetto alla fragola Schokorasp
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Erdbeersauce:

75g Erdbeeren

% TL Zucker

% Pack Vanillezucker
1 TL Zitronensaft
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Schokoraspel und Rahm fiir Dekoration

Zubereitung:

Erdbeersauce — fiir die Erdbeersauce werden die Erdbeeren gewaschen und geputzt. Die Erdbeerstiele
werden entfernt. Anschliessend mit Zucker und Vanillezucker in eine Schiissel geben, das Ganze pirieren und
durch ein Sieb passieren. Mit etwas Zitronensaft abschmecken.

Bereiten Sie ein Coupenglas mit 2 Kugeln Giolito Sorbetto al kiwi und 1 Kugel Giolito Sorbetto alla fragola vor.
Geben Sie die Erdbeersauce Uber die Kugeln und garnieren es zuletzt noch mit Schokoraspeln und Rahm.

Kalkulation fiir 1 Dessert

75g Erdbeeren CHF 0.90
% TL Zucker CHF 0.05
% Pack Vanillezucker CHF 0.25
1 TL Zitronensaft CHF 0.05
Schokoraspeln CHF 0.10
Rahm CHF 0.20
1 Kugel Fragola Sorbetto CHF 1.00
2 Kugeln Kiwi Sorbetto CHF 2.00
Total Kosten CHF 4.55

Unser Vorschlag Dessertpreis CHF 11.50

Wir wiinschen |hnen viel Genuss bei diesem kostlichen Dessert!
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