Rezept der Saison

Sommer 2019

Coppa Fiorissimo

Zutaten pro Person:
2 Kugeln Giolito Sorbetto al Kiwi
1 Kugel Giolito Gelato al Fior di Latte

Erdbeersauce:
50g Erdbeeren
% TL Puderzucker
% TL Zitronensaft

Schlagrahm

Zubereitung:
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Einkaufigettel (4 Pers.)

200g Erdbeeren
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1 Dose Giolito Gelato Fior dis Latte

Fiir die Erdbeersauce, plirieren Sie die Erdbeeren mit dem Puderzucker und dem Zitronensaft.
Bereiten Sie ein Coupenglas mit 2 Kugeln Giolito Sorbetto al Kiwi und 1 Kugel Gelato al Fior di Latte vor.
Giessen Sie die Erdbeersauce tiber den Coupe und garnieren Sie ihn mit Erdbeerstiickchen und Schlagrahm.

Kalkulation fiir 1 Dessert
2 Kugeln Kiwi Sorbetto

1 Kugel Fior di Latte
Erdbeeren

Puderzucker
Zitronensaft

Schlagrahm

Total Kosten

CHF 1.70
CHF 0.75
CHF 0.55
CHF 0.10
CHF 0.10
CHF 0.20
CHF 3.40

Unser Vorschlag Dessertpreis CHF 8.50

Wir wiinschen lhnen viel Genuss bei diesem

kostlichen Dessert!
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