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I’anima italiana del gelato e

GELFATI -

MY

* I’anima cremosa del gelato -
bacio

a base di latte fresco

e amarena

a base di latte fresco

graneh'a

a base di latte fresco
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Unsere neuen Limited Editions

Fior di Latte e Amarena

Milcheis mit Amarena

Das italienische Milchglace schlechthin! Frische Milch und
Rahm aus der Region Veltlin (Norditalien). lhre zartschmelz-
ende, leichte Konsistenz und der erfrischende Milchgeschmack
machen sie zu einer der beliebtesten Sorten. Der Amarena Saft
verleiht dem Gelato noch eine zusatzliche siiss-sauerliche Note.

Bacio t

Schokoladeneis mit Haselnlissen

Eine weitere italienische Kostlichkeit als Gelato.
Cremiger Schokoladengenuss mit Haselnlissen. In perfekter
Harmonie wurden diese zwei Zutaten vereint.

Pistacchio con granella
Pistazieneis mit Pistazienkernen

Pistazienglace eine neue Kreation mit zusatzlichen
Pistazienkernen. Es Uberzeugt durch den unverwechselbaren
intensiven Geschmack. Der exquisite Genuss ist so authentisch
wie eine echte Pistaziennuss im Gaumen.

Ab sofort verfugbar

= 3
Fior di Latte Amarena Gebinde a 4 Liter CHF 31.80 -
Bacio & Pistacchio con granella Gebinde a 4 Liter CHF 41.80 .

- Wir wiinschen |hnen viel Genuss! .
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